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En Espafia existen aproximadamente 27.000 supermercados y su nivel de concentracién ha evolucionado de manera

creciente desde la década de los 90. La amplia expansion de las grandes cadenas de supermercados unida al
resurgimiento de los pequefios supermercados de barrio, hace que la competitividad en el sector sea muy grande.
Esto unido a las guerras de precios hacen que el mantenimiento de los margenes de ganancia sea una cuestion vital
en el sector.

El consumo energético de un supermercado lo conforman los aparatos de refrigeracion industrial (50%) la iluminacion
(25%) vy la climatizacién (20%); el restante 5% corresponde a cargas menores como equipos informéticos o
maquinaria ligera. La reduccion del consumo energético en un supermercado se perfila por lo tanto fundamental
como via de mejora de la competitividad.

Con este objetivo y en base a la mejora de los mérgenes del establecimiento y de la disminuciéon del consumo
energeético se propone una solucion basada en las tres etapas del proceso de eficiencia energética: medida, analisis
y control. La aplicacion parte de un proyecto inicial de un supermercado, pudiendo ser posteriormente implementada

en la red comercial integra de la cadena.
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Automation Components -
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Productos involucrados en la solucion '

Producto Descripciéon y funcién

Equipo registrador y webserver usado para las comunicaciones,

Sl S registro de datos y la configuracion del sistema.
Médulo de control que permite conectar los elementos
descentralizados al bus de campo eDescripcion y funcién integrar
SH2MCG24 . . o e
los diversos modulos de actuacion necesarios: pulsadores,
sensores de temperatura, dimmers...
SH2RE16A2E230 Médulo de dos relés de 16 A con medida de energia integrada.
SH2D500W230 Médulo de regulacién de iluminacién para cargas R, L, C y LED.

Equipo para mediciones secundarias de energia con mini trafos de
EM2172RVV23XOSX nlcleo abierto incluidos hasta 90 A en circuitos como alumbrado,
fuerza o climatizacion.*

Equipo para mediciones secundarias de energia en circuitos como

EM24DINAVI3XISX 9
alumbrado, fuerza o climatizacién.

BSI — TEMANAX Sensor de temperatura para controlar las camaras frigorificas.

Sensor de temperatura para controlar la climatizacién del

BEL — TEMANA
supermercado.

BSH-LUX Luxémetro para control de iluminacion.

Esquema béasico de instalacion para un supermercado
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- Anélisisy toma de decisiones

-Los datos obtenidos seintegran en
el software de gestion de la cadena.

*Con la nueva plataforma se puede realizar un control directo sobre los equipos de climatizacién.




CARLO GAVAZZI \ 4

CARLO GAVAZZI
Esquema de envio de datos para el conjunto de supermercados '
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- Petficion programada de datos desde un cliente HTTP a

los supermercados. Los datos son exportados en formato

C5\V para su posterior tratamiento y
analisis

- Consulta HTTP a través de navegacion web.

Los datos se pueden recoger de diversas formas:
- Volcado programado de datos desde los supermercados @
através de servidor FTP.
S

Resumen de la aplicacion

Puntos de actuacion: Conclusiones:
e Monitorizacion de sistemas de refrigeracion industrial e Mejora de la rentabilidad y los margenes de
para deteccion de averias y/o sobreconsumaos. la empresa debido a la reduccion del gasto
e Climatizacién del establecimiento para cumplimiento energético y los gastos de mantenimiento.
del RITE.* e Mejora de la imagen corporativa.

e Control de iluminacién integral del supermercado

mediante luxémetros y sensores de presencia.

Reglamento de instalaciones técnicas en edificios (RITE)

Mediante el Real Decreto 1826/2009 de 27 de Noviembre de 2009, se modifico el reglamento de Instalaciones

térmicas en edificios (RITE), introduciendo, entre otras, una modificaciéon importante:

*  Todos los edificios comerciales o de publica concurrencia de mas de 1000 metros cuadrados han de disponer
de un dispositivo que muestre la temperatura y

la humedad.
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. La temperatura ha de ser inferior o igual a 21°C

eventos culturales

. La humedad ha de estar comprendida entre el

30y el 70% de humedad relativa.




